
C H I R I N G U I T O  M E N U



Para los amantes del sonido de las olas.     

For lovers of the sound of the waves.

Für Liebhaber des Klangs der Wellen.



ENTRANTES Y ENSALADAS / STARTERS & SALADS / VORSPEISEN & SALATE

PARA COMPARTIR / PERFECT TO SHARE / ZUM TEILEN

Gazpacho con guarnición tradicional

Gazpacho with traditional garnish

Gazpacho mit traditioneller Einlage

9,50€

Ensalada César a elegir: pollo confitado o gamba

Caesar salad with your choice: confit chicken or 
gambas

Caesar-Salat wahlweise: confiertem Hähnchen oder 
Gambas

20€ Mezcla de hojas verdes con queso de cabra 
crujiente, frutos rojos y vinagreta de chalota         

Mixed leaf salad with goat’s cheese, red berries and 
shallot vinaigrette

Gemischte Blattsalate mit Ziegenkäse, roten Früchten 
und Schalotten-Vinaigrette

13,50€

Ensalada Caprese con pesto de albahaca

Caprese salad with basil pesto and mozzarella

Caprese-Salat mit Basilikumpesto und mozzarella

14,50€

Ensalada coreana de pepino con sésamo y aderezo 
de soja

Korean cucumber salad with sesame and soy dressing

Koreanischer Gurkensalat mit Sesam und Soja-Dressing

Extra tofu

9,50€

5€

Ensalada de rúcula con puntas de solomillo de 
ternera, tomates secos y dressing de mostaza y 
miel (mostaza, gluten)

Rocket salad with beef fillet tips, sun-dried tomatoes 
and honey mustard dressing

Rucolasalat mit Rinderfiletspitzen, getrockneten 
Tomaten und Honig-Senf-Dressing

15,50€

Gamba roja sobre tartar de aguacate, rösti de patata 
y mantequilla de limón

Red prawn on avocado tartare, potato rösti and lemon 
butter

Rote Garnele auf Avocado-Tatar, Kartoffelrösti und 
Zitronenbutter

18,50€ Sashimi de atún rojo con vinagreta de soja, wakame  
y sésamo

Bluefin tuna sashimi with soy vinaigrette, wakame and 
sesame

Sashimi vom roten Thunfisch mit Sojavinaigrette, 
Wakame und Sesam

17,50€

Ensalada Niçoise con lechuga, ventresca de atún, 
huevo cocido, alcachofa, patata cocida, aceitunas, 
tomate y dressing de limón

Niçoise salad with lettuce, tuna belly, boiled egg, 
artichoke, boiled potato, olives, tomato and lemon 
dressing

Niçoise-Salat mit Kopfsalat, Thunfischbauch, 
gekochtem Ei, Artischocke, gekochter Kartoffel, 
Oliven, Tomaten und Zitronendressing

13,50€

Poke bowl con arroz, edamame, lombarda encurtida, 
zanahoria, pepino y alga wakame

Poke bowl with rice, edamame, pickled red cabbage, 
carrot, cucumber and wakame seaweed

Poke Bowl mit Reis, Edamame, eingelegtem Rotkohl, 
Karotte, Gurke und Wakame-Algen

Extra atún, pollo o tofu 
Extra tuna, chicken or tofu 
Extra Thunfisch, Hähnchen oder Tofu 

8,50€

 
5€

18€Chipirones con mayonesa de limón 

Baby squid with lemon mayonnaise

Kleine Tintenfische mit Zitronenmayonnaise

Twister de langostino con salsa sweet chili 

Prawn twister with sweet chilli sauce

Garnelen-Twister mit Sweet-Chili-Sauce

6u. 16€



Pechuga de pollo confitada con patatas fritas  

Confit chicken breast with French fries 

Confierte Hähnchenbrust mit Pommes frites 

18€

Lubina sobre puré de patata rouille con espinacas y 
vinagreta mallorquina

Sea bass on rouille potato with spinach and Mallorcan 
vinaigrette

Wolfsbarsch auf Rouille Kartoffelpüree mit Spinat und 
mallorquinischer Vinaigrette

26,50€

Club sandwich Anchorage con pollo, tomate, lechuga, 
huevo, bacon, cheddar y patatas fritas

Anchorage club sandwich with chicken, tomato, lettuce, 
egg, bacon, cheddar cheese and French fries

Anchorage Club Sandwich mit Hähnchen, Tomate, 
Salat, Ei, Bacon, Cheddar und Pommes frites

18,50€

Pescado de la costa a la sal, con patatas mini 	
y puerro cremoso (para 2 personas)

Local coastal fish in salt-baked (for 2 persons)

Küstenfisch in Salzkruste, mit kleinen Kartoffeln 
und cremigem Lauch (für 2 Personen)

 p/p  33,50€

Mejillones a la marinera con pan de ajo

Mussels marinara style with garlic bread

Miesmuscheln nach Seemannsart mit Knoblauchbrot

13,50€

Steak and chips: Black Angus sirloin o rib eye steak 
300 g, con patatas caseras, salsa bearnesa o salsa 
de pimienta blanca 

Steak and chips: 300 g Black Angus sirloin or rib-eye 
steak, with homemade potatoes, béarnaise sauce or 
white pepper sauce

Steak and Chips: 300 g Black Angus Sirloin oder Rib-
Eye Steak, mit hausgemachten Kartoffeln, Béarnaise-
Sauce oder weißer Pfeffersauce

36,50€

Quesadilla rellena de espinacas, queso feta y 
hummus

Quesadilla filled with spinach, feta cheese and 
hummus

Quesadilla gefüllt mit Spinat, Feta und Hummus

10€

Gambas al ajillo

Garlic prawns

Garnelen in Knoblauchöl

15€

Croquetas de jamón ibérico o chipirón 

Iberian ham or baby squid croquettes 

Kroketten mit iberischem Schinken oder kleinen 
Tintenfischen

6u. 14€

The Anchorage Smash Burger Black Angus con 
tomate, cebolla, lechuga, pepinillo, bacon, queso 
Cheddar y patatas fritas. 

The Anchorage Black Angus beef Smash Burger with 
fries.

Der Anchorage Black Angus-Rind Smash Burger mit  
Pommes frites.

18€

Pasta fina en salsa de parmesano y vino blanco 

Fine pasta in Parmesan and white wine sauce

Feine Pasta in Parmesan-Weißwein-Sauce

Extra gamba 

12,50€

8,00€

PARA COMPARTIR / PERFECT TO SHARE / ZUM TEILEN

PLATOS PRINCIPALES / MAIN COURSES / HAUPTGÄNGE



GUARNICIONES / SIDES / BEILAGEN P I Z Z A  F I N A  A L S A C I A N A )

Ensalada de guarnición

Side salad

Beilagensalat

6€

Boniatos fritos / Patata frita 

Fried sweet potatoes/ French fries

Frittierte Süßkartoffeln/ Pommes frites (gluten)

5,50€

Espinacas salteadas con ajo y cebolla

Sautéed spinach with garlic and onion

Gebratener Spinat mit Knoblauch und Zwiebeln

5,50€

Bimi con limón y soja

Bimi broccoli with lemon and soy

Bimi-Brokkoli mit Zitrone und Soja

6€

Salsa bearnesa

Béarnaise sauce

Béarnaise-Sauce

3,50€

Salsa de pimienta blanca

White pepper sauce

Weiße Pfeffersauce

3,50€

MARGARITA 
Salsa de tomate casera y mozzarella 
Homemade tomato sauce and mozzarella 
Hausgemachte Tomatensauce und Mozzarella

BIKINI 
Salsa de tomate casera, jamón cocido, mozzarella y 
orégano 
Homemade tomato sauce, cooked ham, mozzarella and 
oregano 
Hausgemachte Tomatensauce, Kochschinken, 
Mozzarella und Oregano

TONNATA 
Salsa de tomate casera, mozzarella, atún, cebolla 
morada y aceituna negra 
Homemade tomato sauce, mozzarella, tuna, red onion 
and black olives 
Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, 
rote Zwiebel und schwarze Oliven

SALAMI 
Salsa de tomate casera, mozzarella y salami 
Homemade tomato sauce, mozzarella and salami 
Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella und Salami

IBÉRICA 
Salsa de tomate casera, mozzarella, jamón ibérico, 
tomate seco y rúcula 
Homemade tomato sauce, mozzarella, Iberian 
ham, sun-dried tomato and rocketHausgemachte 
Tomatensauce,  
Mozzarella, iberischer Schinken, getrocknete Tomaten 
und Rucola

CARCIOFI ROSSA 
Salsa de tomate casera, mozzarella, tomate seco, 
corazón de alcachofa, cebolla morada y rúcula 
Homemade tomato sauce, mozzarella, sun-dried 
tomato, artichoke heart, red onion and rocket 
Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, 
getrocknete Tomaten, Artischockenherz, rote Zwiebel 
und Rucola

12€

14€

15€

18€

20€

20€Pan de masa madre dip y olivas marinadas 

Sourdough bread dip and marinated olives

Sauerteigbrot-Dip und marinierte Oliven

3,50€

SALSAS / SAUCES / SAUCEN



Coulant de chocolate vegano sin gluten, con gel de 
chocolate y helado de de vainilla

Vegan gluten-free chocolate coulant with chocolate 
gel and vanilla ice cream

Veganes und glutenfreies Schokoladen-Coulant mit 
Schokoladengel und Vanilleeis

9€

Cheesecake con ragout de frutos rojos
Cheesecake with red fruit ragout
Käsekuchen mit rotem Fruchtragout

8€

POSTRES / DESSERTS / NACHSPEISEN

Gazpacho de fresas con sorbete de limón
Strawberry gazpacho with lemon sorbet
Erdbeer-Gazpacho mit Zitronensorbet

8€

Sorbete artesano Sandro Dessi en tubo de 110 ml
Artisan sorbet in a 110 ml tube
Artisan Sorbet in einer 110 ml Tube

5€

Penne con salsa bolognesa y queso parmesano
Penne with Bolognese sauce and Parmesan 
Penne mit Bolognesesosse und Parmesan

11,50€Filete de salmón al horno con patatas fritas y 
ensalada de temporada 

Oven-baked salmon fillet with French fries and  
seasonal salad 

Gebackenes Lachsfilet aus dem Ofen mit Pommes 
frites und saisonalem Salat 

13,50€

Merluza rebozada con guisantes tiernos, patatas 
fritas y mayonesa de limón 

Breaded hake with young peas, French fries and lemon 
mayonnaise 

Panierter Seehecht mit zarten Erbsen, Pommes frites 
und Zitronenmayonnaise

12,50€

Pizza margarita (sin gluten) 
Margherita pizza (gluten-free)
Margherita-Pizza (glutenfrei)

12,50€

Penne con salsa de tomate y queso Parmesano
Penne with tomato sauce and Parmesan 
Penne mit Tomatensosse und Parmesan

10,50€

Wiener Schnitzel original con patatas fritas 
Original Wiener Schnitzel with fries
Original Wiener Schnitzel mit Pommes frites

10,50€

Pechuga de pollo confitada con patatas fritas
Confit chicken breast with French fries
Confierte Hähnchenbrust mit Pommes frites

18€

Nuggets de pollo con patatas fritas (sin gluten)  
Chicken nuggets with fries (gluten-free)
Chicken Nuggets mit Pommes frites (glutenfrei)

10,50€

Tarta de limón con merengue cítrico y tierra de 
chocolate

Lemon tart with citrus meringue and chocolate 
crumble

Zitronentarte mit Zitrus-Baiser und Schokoladen-
Crumble

9,50€

Variación de helados artesanos Sandro Dessi,  
tarrina 120 ml (Consultar alérgenos según sabor)

Sandro Dessi artisan ice cream variation, ice cream  
tub 120 ml  (Please check allergens according to 
flavor)

Sandro Dessi handwerkliche Eiscreme-Variation,  
Eiscremebecher 120 ml  (Bitte je nach 
Geschmacksrichtung die Allergene prüfen)

4,50€

MENÚ INFANTIL / CHILDREN’S MENU / KINDERMENÜ



A L É R G E N O S  /  A L L E R G E N S  / A L L E R G E N E

Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos o frutos secos. En 
caso de alergia, por favor informe a nuestro personal y atenderemos a sus necesida-
des.

All our dishes may contain traces of gluten, dairy or nuts. In case of allergy, please inform 
our staff and we will attend to your needs.

Im Falle von Allergien informieren Sie bitte unser Personal – wir werden Ihre Bedürfnisse 
gerne berücksichtigen. Alle unsere Gerichte können Spuren von Gluten, Milchprodukten 
oder Nüssen enthalten.

Gluten, Gluten, Gluten

Sésamo, Sesame, Sesam

Leche, Milk, Milch

Huevos, Eggs, Eier 

Soja, Soy, Soja 

Cacahuetes, Nuts, Erdnüsse

Mostaza, Mustard, Senf

Altramuces, Lupin, Lupinen

SO₂ (dióxido de azufre y sulfitos), SO₂ (sulphur dioxide and sulphites), 
SO₂ (Schwefeldioxid und Sulfite)

Apio, Celery, Sellerie

Frutos secos, Peanuts, Nüsse

Marisco, Shellfish, Krustentiere

Pescado, Fish, Fisch

Moluscos, Molluscs, Weichtiere Shellfish

Vegano, Vegan, Vegan

Vegetariano, Vegetarian, Vegetarisch

Gluten

Lactosa, Lactose, Laktose

Contribuimos a la reducción del desperdicio alimentario, siguiendo la normativa vigente

We contribute to reducing food waste by complying with current regulations 

Wir tragen zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung bei und halten dabei                                                    
die geltenden Vorschriften ein

Se cumple con el R.D.I 420 / 2006 de prevención del anisakis

It complies with R.D.I 420/2006 for the prevention of anisakis

Die R.D.I. 420/2006 zur Prävention von Anisakis wird eingehalten.

10% IVA incluido / 10% VAT Included / 10% MwSt. inklusive
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